Matriz curricular: Tecnologia de Alimentos

Modalidade: Presencial
Turno: Vespertino (Tarde)

Carga Horaria por Periodo Letivo: Minimo 300 h e Maximo 540 h

0° Periodo
Carga
Caédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1403153  Portugués Instrumental 60 Optativa -
1901007  Inglés Instrumental 45 Optativa -
1901016  Psicologia Industrial 30 Optativa -
1901017  Seminarios em Tecnologia de Alimentos 45 Optativa -
1901031 Embalagens para Alimentos 60 Optativa -
1901032  Tecnologia de Oleos e Gorduras 60 Optativa -
1901033  Tecnologia de Massas e Panificagcao 60 Optativa -
1901008  Nutricao 45 Optativa -
1901041  Tecnologia de Bebidas 60 Optativa -
1901040 Desenvolvimento de Novos Produtos 60 Optativa -
GDPOAO0044 Tecnologia de Gelados Comestiveis 45 Optativa -
Complementar
1901006  Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos | 45 Flexiva -
Complementar
1901042  Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos |l 45 Flexiva -
1901015  Estagio Supervisionado | - Tecnologia de Alimentos 60 Obrigatoéria -
1901030  Estagio Supervisionado Il - Tecnologia de Alimentos 60 Obrigatdria -
1° Periodo
Carga
Codigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1901001 Matérias-primas Agropecuarias 60 Obrigatoéria -
1101175  Fisica Aplicada a Tecnologia 60 Obrigatéria -
1105251  Quimica Geral para Tecnélogos 60 Obrigatoéria -
1105252  Quimica Orgénica para Tecnodlogos 60 Obrigatoéria -
1103260 Matematica Aplicada para Tecndélogos 60 Obrigatoria -
Complementar
1108185 Introducao a Estatistica 60 Obrigatoéria -
1901002  Sociedade e Cidadania 30 Obrigatoria -
Carga Horaria Total: 390
2° Periodo
Carga
Codigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
Seminarios em Educagdo Ambiental, Especial e Complementar
1901018  Direitos Humanos 60 Obrigatoéria -
1105251
1105257  Fisico-Quimica para Tecnologos 60 Obrigatoéria 1103260
1105251
1105256  Quimica Analitica para Tecndlogos 60 Obrigatdria 1105252
Complementar
1901005  Metodologia do Trabalho Cientifico 45 Obrigatoria -
1901004  Microbiologia Geral 75 Obrigatdria -
1107247  Informatica Aplicada 45 Obrigatodria -
1104236  Principios de Bioquimica 45 Obrigatoria 1105252



Carga Horaria Total: 390
3° Periodo
Carga
Cadigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1704241 Desenho Técnico para Tecndlogos 45 Obrigatdria -
Optativa 45 Optativa -
1901010  Analise Fisico-Quimica de Alimentos 60 Obrigatoria 1105256
1103260
1901003  Operagdes Unitarias | 60 Obrigatoéria 1101175
1901012  Microbiologia de Alimentos 60 Obrigatdria 1901004
1901011 Bioquimica de Alimentos 45 Obrigatodria 1104236
Complementar
1901013  Higiene e Legislacao 45 Obrigatoéria -
Optativa 45 Optativa -
Carga Horaria Total: 405
4° Periodo
Carga
Codigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
Complementar
1901019  Analise Sensorial 30 Obrigatodria -
1705184  Gestao Ambiental 45 Obrigatoria -
1901020  Métodos Instrumentais de Analise de Alimentos 45 Obrigatdria 1105256
1202308 Contabilidade e Custos 45 Obrigatoéria 1103260
1901009  Principios da Conservagao dos Alimentos 60 Obrigatoéria -
1901014  Operacgdes Unitarias I 45 Obrigatéria 1901003
1705185  Gestao da Qualidade 45 Obrigatoéria -
1705183  Logistica e Comercializagédo 45 Obrigatéria -
1705182  Gestao da Produgéao 60 Obrigatodria -
Carga Horaria Total: 420
5° Periodo
Carga
Codigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1901028 Tecnologia de Cereias, Raizes e Tubérculos 60 Obrigatdria 1901009
1901025  Ciéncia e Tecnologia Pds-Colheita 60 Obrigatdria 1901009
1901027  Operacdes Unitarias Il 45 Obrigatoria 1901014
Planejamento das Instalagdes - Tecnologia de
1901034  Alimentos 45 Obrigatoéria 1704241
1901024  Tecnologia de Carnes e Derivados 60 Obrigatoria 1901009
1901023  Tecnologia do Leite e Derivados 60 Obrigatdria 1901009
Complementar
1705155  Seguranga do Trabalho 45 Obrigatoéria -
Carga Horaria Total: 375
6° Periodo
Carga
Caédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
Optativa 60 Optativa -
1901035  Tecnologia do Pescado e Derivados 60 Obrigatoéria 1901009
1901043  Empreendedorismo 60 Obrigatoéria -
1901037  Tecnologia de Frutas e Hortalicas 60 Obrigatoéria 1901009
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Matriz curricular: Tecnologia de Alimentos
Modalidade: Presencial
Turno: Noturno

Carga Horaria por Periodo Letivo: Minimo 225 h e Maximo 435 h

0° Periodo
Carga
Cédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1403153  Portugués Instrumental 60 Optativa -
1403747  Libras Lingua Brasileira de Sinais 60 Optativa -
1901016  Psicologia Industrial 30 Optativa -
1901008  Nutricaéo 45 Optativa -
1901007  Inglés Instrumental 45 Optativa -
1901017  Seminarios em Tecnologia de Alimentos 45 Optativa -
1901032  Tecnologia de Oleos e Gorduras 60 Optativa -
1901033 Tecnologia de Massas e Panificagdo 60 Optativa -
1901041  Tecnologia de Bebidas 60 Optativa -
1901031 Embalagens para Alimentos 60 Optativa -
GDPOA0044 Tecnologia de Gelados Comestiveis 45 Optativa -
Complementar
1901006  Tépicos Especiais em Tecnologia de Alimentos | 45 Flexiva -
Complementar
1901042  Topicos Especiais em Tecnologia de Alimentos Il 45 Flexiva -
1901015  Estagio Supervisionado | - Tecnologia de Alimentos 60 Obrigatéria -
1901030  Estagio Supervisionado Il - Tecnologia de Alimentos 60 Obrigatoria -
1° Periodo
Carga
Cédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1101175  Fisica Aplicada a Tecnologia 60 Obrigatoria -
1103260 Matematica Aplicada para Tecnologos 60 Obrigatoria -
1105251  Quimica Geral para Tecndlogos 60 Obrigatoéria -
Complementar
1108185 Introdugao a Estatistica 60 Obrigatoria -
1901001  Matérias-primas Agropecuarias 60 Obrigatoéria -
Carga Horaria Total: 300
2° Periodo
Carga
Coédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1901004  Microbiologia Geral 75 Obrigatéria -
Complementar
1901005 Metodologia do Trabalho Cientifico 45 Obrigatoéria -
1105251
1105257  Fisico-Quimica para Tecndlogos 60 Obrigatoria 1103260
1105252  Quimica Organica para Tecnologos 60 Obrigatoria -
Seminarios em Educagao Ambiental, Especial e Complementar
1901018  Direitos Humanos 60 Obrigatoria -
Carga Horaria Total: 300
3° Periodo
Carga
Coédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos




1105251

1105256  Quimica Analitica para Tecnoélogos 60 Obrigatoéria 1105252
1901012  Microbiologia de Alimentos 60 Obrigatéria 1901004
1103260
1901003  Operagdes Unitarias | 60 Obrigatoéria 1101175
1104236  Principios de Bioquimica 45 Obrigatéria 1105252
1901002  Sociedade e Cidadania 30 Obrigatoria -
1704241  Desenho Técnico para Tecnologos 45 Obrigatoria -
Carga Horaria Total: 300
4° Periodo
Carga
Coédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1107247  Informatica Aplicada 45 Obrigatoéria -
1901014  Operagdes Unitarias Il 45 Obrigatéria 1901003
1901020 Métodos Instrumentais de Andlise de Alimentos 45 Obrigatéria 1105256
Optativa 45 Optativa -
1901010  Andlise Fisico-Quimica de Alimentos 60 Obrigatoria 1105256
1901009  Principios da Conservagao dos Alimentos 60 Obrigatoéria -
Carga Horaria Total: 300
5° Periodo
Carga
Cédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1901011  Bioquimica de Alimentos 45 Obrigatoria 1104236
Complementar
1705155  Seguranca do Trabalho 45 Obrigatoria -
1901027  Operagodes Unitarias I 45 Obrigatoria 1901014
Optativa 60 Optativa -
1901023  Tecnologia do Leite e Derivados 60 Obrigatoria 1901009
Complementar
1901013  Higiene e Legislagao 45 Obrigatoria -
Carga Horaria Total: 300
6° Periodo
Carga
Coédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1202308 Contabilidade e Custos 45 Obrigatoria 1103260
1705185  Gestdo da Qualidade 45 Obrigatoria -
Optativa 60 Optativa -
1705183  Logistica e Comercializagao 45 Obrigatéria -
1705182  Gestéo da Produgao 60 Obrigatoria -
1705184  Gestdo Ambiental 45 Obrigatoéria -
Carga Horaria Total: 300
7° Periodo
Carga
Cédigo  Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
Complementar
1901019  Analise Sensorial 30 Obrigatoria -
Optativa 45 Optativa -
1901025 Ciéncia e Tecnologia Pés-Colheita 60 Obrigatéria 1901009
Planejamento das Instala¢des - Tecnologia de
1901034  Alimentos 45 Obrigatoéria 1704241



1901028 Tecnologia de Cereias, Raizes e Tubérculos 60 Obrigatoria 1901009
1901024 Tecnologia de Carnes e Derivados 60 Obrigatoria 1901009
Carga Horaria Total: 300
8° Periodo
Carga
Coédigo Componente curricular Horaria (h) Natureza Pré-requisitos
1901035 Tecnologia do Pescado e Derivados 60 Obrigatoéria 1901009
1901037  Tecnologia de Frutas e Hortalicas 60 Obrigatéria 1901009
1901039  Projetos Agroindustriais 60 Obrigatoria -
Tecnologia de Matérias-Primas de Origem Animal
1901036  nao Comestivel 30 Obrigatoria 1901009
1901043  Empreendedorismo 60 Obrigatoria -
Complementar
1901026  Pesquisa Aplicada a Tecnologia de Alimentos 30 Obrigatéria -
Trabalho de Concluséo de Curso - Tecnologia de Complementar
1901038  Alimentos 90 Obrigatoria -
Carga Horaria Total: 390




Fluxograma do Curso Superior em Tecnologia de Alimentos - Vespertino

Modalidade: Educagéao Profissional e Tecnolégica de Graduagao

1° Periodo |CH| 2°Periodo |[CH| 3°Periodo |CH 4° Periodo CH| 5°Periodo |CH 6° Periodo |CH
01 08 (Pré 01 e 03) 15 23 32 (Pré 27) 39 (Pré 27)
Matematica Fisico-Quimica Desenho Tecnologia de Tecnologia do
Aplicada para para Técnico para Analise Cereias, Raizes Pescado e
Tecndlogos |60 | Tecnologos |60| Tecnologos |45 Sensorial 30 | e Tubérculos |60 Derivados 60
02 09 (Pré 03 e 04) 16 (Pré 09) 24 33 (Pré 27) 40
Quimica Andlise Fisico- Ciéncia e
Fisica Aplicada Analitica para Quimica de Gestao Tecnologia Pos- Empreendedoris
a Tecnologia |60 | Tecndlogos |60 Alimentos 60 Ambiental 45 Colheita 60 mo 60
03 10 17 (Pré 01 e 02) 25 (Pré 09) 34 (Pré 28) 41 (Pré 27)
Métodos
Quimica Geral Metodologia do Instrumentais de Tecnologia de
para Trabalho Operagdes Andlise de Operagdes Frutas e
Tecnologos | 60 Cientifico 45 Unitarias | 60 Alimentos 45 Unitarias Il | 45 Hortaligas 60
04 1 18 (Pré 11) 26 (Pré 01) 35 (Pré 15) 42 (Pré 27)
Tecnologia de
Planejamento Matérias-Primas
Quimica das Instalagdes de Origem
Organica para Microbiologia Microbiologia Contabilidade e - Tecnologia de Animal nao
Tecnologos | 60 Geral 75| de Alimentos |60 Custos 45 Alimentos 45 Comestivel 30
05 12 19 (Pré 13) 27 36 (Pré 27) 43
Principios da Tecnologia de
Introdugéo a Informatica Bioquimica de Conservagao Carnes e Projetos
Estatistica 60 Aplicada 45 Alimentos 45 | dos Alimentos | 60 Derivados 60 | Agroindustriais | 60
06 13 (Pré 04) 20 28 (Pré 17) 37 (Pré 27) 44
Pesquisa
Tecnologia do Aplicada a
Matérias-primas Principios de Higiene e Operagoes Leite e Tecnologia de
Agropecuarias | 60 Bioquimica 45 Legislagéo 45 Unitarias Il 45 Derivados 60 Alimentos 30
07 14 21 29 38 45
Seminarios em
Educacao Trabalho de
Ambiental, Conclusao de
Especial e Curso -
Sociedade e Direitos Gestéo da Seguranga do Tecnologia de
Cidadania 30 Humanos 60 Optativa 45 Qualidade 45 Trabalho 45 Alimentos 90
22 30 46
Logistica e
Optativa 45 | Comercializagao | 45 Optativa 60
31 a7
Gestdo da
Produgao 60 Optativa 60
390 390 405 420 375 510




Fluxograma do Curso Superior em Tecnologia de Alimentos - Noturno

Modalidade: Educagéao Profissional e Tecnolégica de Graduagao

1° Periodo |CH| 2°Periodo ([CH| 3°Periodo |CH| 4°Periodo |CH| 5°Periodo |[CH 6° Periodo CH| 7°Periodo CH 8° Periodo CH
01 06 11 (Pré 03 e 09) 17 23 (Pré 14) 29 (Pré 01) 35 41 (Pré 22)
Matematica Quimica Tecnologia do
Aplicada para Microbiologia Analitica para Informatica Bioquimica de Contabilidade e Analise Pescado e
Tecnologos | 60 Geral 75| Tecnodlogos |60 Aplicada 45 Alimentos 45 Custos 45 Sensorial 30 Derivados 60
02 07 12 (Pré 06) 18 (Pré 13) 24 30 36 (Pré 22) 42 (Pré 22)
Metodologia do Ciéncia e Tecnologia de
Fisica Aplicada Trabalho Microbiologia Operagdes Seguranga do Gestao da Tecnologia Pdés- Frutas e
a Tecnologia |60 Cientifico 45 | de Alimentos |60 Unitarias Il 45 Trabalho 45 Qualidade 45 Colheita 60 Hortalicas 60
03 08 (Pré 01 e 03) 13 (Pré 01 e 02) 19 (Pré 11) 25 (Pré 18) 31 37 (Pré 16) 43
Métodos Planejamento
Quimica Geral Fisico-Quimica Instrumentais das Instalagées
para para Operagdes de Analise de Operacgdes Logistica e - Tecnologia de Projetos
Tecndlogos |60 | Tecndlogos |60 Unitarias | 60 Alimentos 45 Unitarias Il 45 | Comercializagao | 45 Alimentos 45 | Agroindustriais | 60
04 09 14 (Pré 09) 20 26 (Pré 22) 32 38 (Pré 22) 44 (Pré 22)
Tecnologia de
Matérias-Primas
Quimica Tecnologia do Tecnologia de de Origem
Introducao a Organica para Principios de Leite e Gestédo da Cereias, Raizes Animal nao
Estatistica 60 | Tecnologos 60 Bioquimica 45 Optativa 45 Derivados 60 Producéao 60 | e Tubérculos | 60 Comestivel 30
05 10 15 21 (Pré 11) 27 33 39 (Pré 22) 45
Seminarios em
Educacao
Ambiental,
Especial e Analise Fisico- Tecnologia de
Matérias-primas Direitos Sociedade e Quimica de Higiene e Gestao Carnes e Empreendedoris
Agropecuarias | 60 Humanos 60 Cidadania 30 Alimentos 60 Legislagao 45 Ambiental 45 Derivados 60 mo 60
16 22 28 34 40 46
Pesquisa
Desenho Principios da Aplicada a
Técnico para Conservagao Tecnologia de
Tecndlogos | 45| dos Alimentos | 60 Optativa 60 Optativa 60 Optativa 45 Alimentos 30
a7
Trabalho de
Conclusédo de
Curso -
Tecnologia de
Alimentos 90
300 300 300 300 300 300 300 390




